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Istarska salama 
poslužuje se kao predjelo 
uz razne sireve.
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Uživajte u istarskoj salami u 
kojoj se isprepliću sočna tekstura 

i božanstveni okus, dobiven 
kombinacijom začina i prirodnog 

procesa sušenja, uz neizostavan 
miris plemenite plijesni. 

Preporučujemo sendvič 
s istarskom salamom 

U sendvič (preporučujemo kruh sa  
sjemenkama) posložite tanko narezanu 
istarsku salamu, dodajte svježe povrće, 

zelenu salatu, rajčicu i papriku. Narežite 
mladi kravlji sir na deblje ploške te ih pecite 

na grill ploči da se lagano rastope, a zatim 
posložite u sendvič. Sendvič začinite umakom 

aurora. Konzumirajte ga dok je sir još topao 
i uživajte u bogatim okusima koje pruža ovaj 

jednostavan sendvič.



istarska salama 

Šifra proizvoda: 02002
Bar-kod: 3858884931944
Bar-kod: 2131319 
cca 1,3 Kg 
7 kom.
Rok trajanja: 120 dana 

istarska salama
narezak map

Šifra proizvoda: GP067
Bar-kod: 3858884934365
Bar-kod: 2131397
1 kg
3 kom.
Rok trajanja: 120 dana 

istarska salama
narezak 100 g
map 

Šifra proizvoda: GP032
Bar-kod: 3858884933184
100 g 
15 kom.
Rok trajanja: 120 dana

sastav proizvoda: svinjsko meso, svinjsko 
čvrsto masno tkivo, kuhinjska sol, šećer, 
dekstroza, začini, antioksidans: natrijev 
askorbat, regulator kiselosti: limunska 
kiselina, aroma, konzervans: natrijev nitrit
100 g proizvoda dobiveno je sušenjem 140 g  
svinjskog mesa i 42 g svinjskog masnog tkiva.
Čuvati na temperaturi od 0 °C do +12 °C
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